
VELKOMMEN TIL LINKEN RESTAURANT & BAR.
Arctic Social Dining - Småsmaker fra nord.

Hos oss handler det om mer enn bare et måltid – det handler om
fellesskap. Vårt konsept er bygget på kjærligheten til de arktiske

råvarene og gleden ved å dele dem. Vi serverer maten på en måte som
inviterer til samtale, samvær og felles smaksopplevelser.

Del bordet, del maten, del øyeblikket.

Allergier: 
(H) Hvete, (M) Melk, (E) Egg, (N) Nøtter, (F) Fisk,
(SK) Skalldyr, (S) Soya, (SE) Sesam, (SP)
Sennep

@linkenrestaurantogbar +47 769 77 075www.grandnarvik.no

SNACKS
Brød med brunt smør (H, M)
Trøffelchips (M)
Saltristede mandler (N)
Marinerte oliven
Spekeskinke fra Tronfjell
Bolinhos (H, M, E)
Klippfisk servert med chimichurri
Fritert torsketunge (E, H)
Majones og karamellisert løk
Snack Mix
Blanding av våre favoritter. 
Flott for 2 personer å dele.

55,–
55,–
75,–
75,–
95,–

125,–

145,–

285,–

HAV & KYST
Skagen (E, M, SK, SP)
Reker, dill, løk, majones og brunt smør

Sjøkreps (SK, M)
Zucchini, tomat, blåskjell og persille

Piggvar (F, M) 
Grillet purre, persillerot, ørretrogn og
sitronsmørsaus

169,–

229,–

345,–

LAND & VIDDE
Reinsdyrtartar (E, M)
Røkt olivenolje, norsk biff, syltet
fennikel, parmesankrem, østersopp,
løk og gressløk

Souvas (M) 
Reinsdyr røkt i vår bakgård, tyttebær

Indrefilet (M)
Norsk biff, artisjokkpuré,
skorsonnerot og røkt sjy

Sellerirotvelouté (M,N)
Sprø sopp, svart hvitløk og røkt
mandel 

Grønnsaker (M, E)
Serveres med gravet egg

Kongeøsterssopp (S, SE)
Tofu, sesam og soya

Potet (E)
Svart aioli 

215,–

285,–

325,–

179,–

135,–

245,–

85,-

DESSERT
Hjemmelaget iskrem / Sorbet (M)          95,–

Brunost parfait (M)                                    125,–

Mille-feuille (H, M, N)                                 135,–



LINKEN

Allergier: 
(H) Hvete, (M) Melk, (E) Egg, (N) Nøtter, (F) Fisk, (SK) Skalldyr, (S) Soya, (SE) Sesam, (SP) Sennep

@linkenrestaurantogbar +47 769 77 075www.grandnarvik.no

HVORFOR DELE? 
Hos oss handler måltidet om mer enn bare maten på tallerkenen. Inspirert av den

arktiske dugnadsånden, ønsker vi å bringe folk sammen gjennom deling. Ved å dele
flere småretter får dere utforske et bredere spekter av nordnorske smaker,

samtidig som samtalen flyter friere. Det er slik vi mener mat nytes best – i godt
selskap, én smak av gangen.

(Minimum 2 personer)

Arctic Social Dining

REINNESET
585,– per person

Brød med brunt smør
(H, M) 

Mandler 
(N)

Skagen 
(E, M, SK, SP) 

Tartar 
(E, M)

Sellerirotvelouté 
(M)

Indrefilet 
(M) 

Grønnsaker 
(M, E) 

Potet 
(E)

SKJOMEN BJØRNFJELL
595,– per person

Brød med brunt smør 
(H, M)

Mandler 
(N)

Skagen 
(E, M, SK, SP)

Fritert torsketunge 
(E, H) 

Sjøkreps 
(SK, M)

Piggvar 
(F, M) 

Grønnsaker 
(M, E) 

Potet 
(M, E)

495,– per person
Vegetar

Brød med brunt smør 
(H, M)

Mandler 
(N) 

Trøffelchips 
(M) 

Kroketter 
(H, M, E) 

Sellerirotvelouté 
(M)

Kongeøstersopp 
(S, SE)

Grønnsaker 
(M, E) 

Potet 
(E)
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